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Spargelhof Fritz Körner 

Dorfstraße 6, 91056 Erlangen-Büchenbach 

Tel: 09131 992545, Fax: 09131 933906 

Regina-koerner@freenet.de   

 

SPARGEL WEISS  

Regionalität, Frische und kurze Wege sind für dieses zarte 

Gemüse entscheidend. Daher kommt der Spargel in unse-

rem bayerisch-regionalen Restaurant saisonal zwischen 

April und Juni vom fränkischen Spargelbauern direkt auf 

den Tisch. Und zwar so, wie er Ihnen am besten schmeckt. 

Mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter, wahlweise 

dazu servieren wir rohen und gekochten Schinken, ein rosa 

gebratenes Rumpsteak, ein klassisches Wiener Schnitzel 

oder ein gegrilltes Zanderfilet.  

SPARGEL GRÜN  

Mariniert oder als Salat glänzt der grüne Spargel ganz be-

sonders. Knackig und frisch verleiht er jedem Gericht die 

passenden „Frühlingsgefühle“.  

In unserem bayerisch-regionalen Restaurant servieren wir 

ihn saisonal süß-sauer mariniert mit hausgebeiztem Lachs 

und Rosa Pfeffer-Sauerrahmeis. 

Der Spargelhof Körner in Erlangen bietet neben 
fränkischem Spargel ganzjährig in seinem Hof-
laden viele Produkte und Erzeugnisse aus eige-
nem Anbau oder eigener Fertigung. Damit lebt 
der Hof das Thema Nachhaltigkeit und Res-
sourcenschonung in bester Art und Weise vor. 
Zudem ist der Spargelhof Körner ein vom Spar-
gel-Erzeugerverband Franken e.V. zertifizierter 
Betrieb, der seinen Spargel während der Saison 
offiziell als „Spargel aus Franken g.g.A.“ anbie-
ten darf. 
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