KURZ&HOTEL

an der Obermaintherme

Gans kostlich!

Ofenfrische Bauerngans
mit Orangen-Beifuldjus,
dazu geschmorter Rahmwirsing
und Kartoffelklof}

-roasted goose, carved at the restaurant, in mugwort jus
with braised savoy cabbage and potato dumpling-

€32,00 & € 4,00

Wir tranchieren fir Sie die ganze Gans am Buffet,
Sie durfen gerne dabei zusehen.
Taglich frisch und solange der Vorrat reicht.

Unsere C;:i;fb-Gerichte definieren den zusétzlichen Preis zur Halbpensionspauschale

Best Western Plus Kurhotel an der Obermaintherme
S salzarm / low salt - F fettarm / low fat - G glutenfrei/ gluten-free L laktosefrei / lactose-free

Stand: 11/2024
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