Unsere Meniivorschlige

Menu |

Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen
und frischem Schnittlauch

*kkk

Pfefferspiel3braten vom Schwein mit Rahmwirsing
in Butter geschwenkte Spatzle

*kkk

Bayerische Creme mit Himbeersauce

€ 28,- pro Person

Mena Il

Karotten-Ingwercremesuppe mit gerdsteten Sonnenblumenkernen

*kkk

Frankisches Schauferle in Altenkunstadter Dunkelbiersauce mit Weinsauerkraut
und abgeschmelstem Karoffelklof3

Kkkk

Marinierte Beerenfriichte mit Vanilleeis

€ 29,- pro Person

Menu I

Rinderkraftbriihe mit GrieRnockerl

*kkk

Saftig gebratene Schweinelendchen mit Rahmpilzen,
Mandelbrokkoliréschen und Réstitaler

*kkk

Erfrischende Quarkterrine mit
Salat von Friichten

€ 31,- pro Person

Stand Januar 2011

——
KUR-=HOTEL

an der Obermaintherme



Stand Januar 2011

Menu IV

Frankische Brotsuppe

*kkk

Pochiertes Wallerfilet im Frankenwein — Wurzelsud mit
Gemdusestreifen und Petersiliekartoffeln

*kkk

Bayerische Creme mit Himbeersauce

€ 33,- pro Person

Menu V

Gerauchertes Forellenfilet aus der Fischzucht Eliner Bad Staffelstein
mit Sahnemeerrettich, Baguette und Butter

*kkk

Passierte Kartoffelsuppe mit Majoran und Speck

Kkkk

Gebratenes Zanderfilet auf Altenkunstadter Steinbiersauce,
Kartoffel — Apfelgemise und Speckkrusteln

*kkk

Mohnmousse mit Orangensauce

€ 34,- pro Person
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Ment VI

Leichte Zander-Garnelenterrine im Mangoldkleid auf Friseésalat, umlegt
mit marinierten Mangostuickchen und rosa Pfeffer

*kkk

Rinderkraftbriihe mit Schinkenschoéberl

Kkkk

In Silvaner gedampftes Lachsfilet auf einer Safransauce
im Gemusereisrand

*kkk

Sorbet von der Blutorange, aufgefillt mit Sekt

Kkkk

Gebratene Rindermedaillons vom Grill auf einer griinen Pfeffersauce,
Butterbohnen im Speckmantel und Dauphinkartoffeln

*kkk

Frankische Weincréeme mit Zimtsauce

*kkk

Kleine Kaseauswahl mit frischem Baguette

4-Gang-Menti ohne Zwischengericht, Sorbet, Kdse € 45,- pro Person
5-Gang-Menii ohne Sorbet, Kdse € 60,- pro Person
6-Gang-Meni ohne Sorbet € 68,- pro Person
7-Gang-Menti komplett € 75,- pro Person
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Unsere Buffetvorschlage

Buffet |

Bamberger Schwarzgerauchertes mit Essiggemuise
Staffelsteiner Raucherforellenfilet mit Preiselbeermeerrettich
Garniertes Rippchen
Rot- und WeiRRgelegter in Essig-Ol-Zwiebelmarinade
Frankische Wurstplatte

*kk

Krautsalat mit Kimmel
Kartoffelsalat mit Speckwurfeln
Rettichsalat in Sahne
Kimmerlesalat

*k%k

Silvanerschaumsippchen mit Schinkenstreifen

*kk

Schweinekrustenbraten in Kellerbiersauce
Nirnberger Rostbratwirstchen
Sauerkraut, Sahneptree, Kartoffelklol3e
Gebratenes Mainzanderfilet auf Kartoffel-Apfelgemuse und Speckkrusteln

*k%k

Kéaseauswahl mit:
Gerupftem
Butterkase
Bavaria blu

*k%

Obstkuchen vom Blech
Wein- und Biercreme
Gedampfte Birnen in Zimtsauce

*kk

Brot- und Brétchenauswahl
Butter

*k%

€ 34,- pro Person
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Buffet Il

Gekochte Rinderbrust mit Frankfurter Sauce
Badische Kalbsfleischterrine mit Johannisbeersauce
Mousse von Raucherfischen
Schwarzwaélder Schinken mit Honigmelone

*k%

Karottensalat mit Honig
Rote Bete Salat
Gurkensalat in Dillrahm
Selleriesalat mit Croutons
Tomatensalat mit Zwiebeln
Verschiedene Blattsalate und Dressings

*k%k

Schwabische Fladlesuppe

*k%

Kalbsrahmgulasch mit Karottengemuise und Spatzle
Rinderschmorbraten mit Rotkraut und Kartoffelknddel
R&sti mit Tomaten und Mozzarella tiberbacken

*k%k

Grol3e Kaseauswahl mit:
Harzer Roller mit Musik
Butterkase
Limburger
Grintaler

*k%k

Hamburger Rote Gritze mit Vanillesauce
Badischer Nuf3zopf
Bayerische Creme mit Fruchtmark
Pfalzer Mandelparfait

*kk

Brot und Brotchenrad,
ofenfrisches Baguette,
Butter

*k%k

€ 38,- pro Person
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Buffet Il

Tomate-Mozzarella mit Basilikummarinade
Vitello tonnato
Italienische Antipasti in Krauterolivendl
Marinierter Fischsalat mit Oliven
Eingelegter Ziegenkase

*kk

Minestrone ltalienische Gemiisesuppe”

*k%

Karottensalat mit Pinienkernen
Zucchinisalat mit Crevetten
Tomatensalat mit Zwiebelwiirfel
Paprikasalat mit Mais und Bohnen
Reissalat mit Gemiuse
verschiedenen Blattsalaten und Dressings

*k%

Gebratene Edelfische auf Gemusejulienne, Pilawreis mit Safran
Kalbsschnitzel mit Mozzarella Gberbacken, auf Ratatouille mit griinen Nudeln
Penne in Salbeibutter geschwenkt mit Tomatenwdrfeln und frisch gehobeltem Parmesan

*k%k

GrolRe Kaseauswahl mit:
Bavaria Blu
Gorgonzola

Bresso
Bress bleu

*kk

Mit Obst garnierte Eisbombe serviert mit Feuerwerk
Creme Caramel
Tirami Su
Marinierte Friichte mit Amaretto

*k%

Brot und Brotchenrad,
ofenfrisches Baguette,
Ciabatta,

Butter

*k%k

€ 42,- pro Person

Stand Januar 2011 —/\’\j\j
KUR-==HOTEL

an der Obermaintherme



